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John Visser en Nenny Lameijer beginnen opnieuw, nu in Lemmer.
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Indonesisch restaurant
gaat verder in Lemmer

ZANDER LAMME

LEMMER Een brand maakte vorige
maand een einde aan het Indone-
sisch restaurant in Sint Nicolaasga,
een begrip in de regio. Eigenaren
John Visser en Nenny Lameijer
gaan verder in Lemmer. ,We zijn
alles kwijt.”

De gang in het huis van John en
Nenny in Sneek staat vol met do-
zen. ,We zijn alles kwijt”, zegt
John. ,En om weer verder te gaan
moet je ook weer nieuwe spullen
zoeken die bij je bedrijf passen.”
Via Marktplaats en online veilin-
gen lijkt dat aardig te lukken. Een
houten olifant, vogels en een meer
dan honderd jaar oude weeg-
schaal. Vaak heeft het niks met In-
donesié te maken, zegt Nenny.
,We verzamelen gewoon wat wij
mooi vinden.”

Op 17 juli, vlak voor het hoogsei-
zoen, vernietigde de brand in één
klap wat het echtpaar in zes jaar
tijd had verzameld en opgebouwd.
De beelden van het restaurant Hjir
is ‘t in lichterlaaie waren op veel
plekken te zien. ,Het was zo'n
aparte dag. Ik zou niet eens kun-

nen omschrijven wat er dan alle-
maal door je heen gaat”, zegt Nen-
ny. ,Je hele ziel en zaligheid zitten
erin.”

Terwijl de brand langzaam af-
nam, was ze bij een crematie van
haar tante. ,Ik had ervoor gekozen
om daar wel heen te gaan, omdat je
dat niet de week erop kan doen.”
Tijdens de dienst kwamen toevallig
foto’s voorbij van het restaurant
een week eerder. Haar tante hield
daar toen een feest. Ik dacht: ben
ik nou aan het huilen om haar of
om de zaak?”

Tot twee weken geleden had ze,
behalve op foto’s, nog helemaal
niet gezien hoe hun restaurant er
na de brand uit zag. , Ik was in du-
bio. Ik dacht: misschien moet ik het
houden zoals ik het in gedachte
had”, zegt ze. ,Maar zolang ik het
niet gezien heb, kan ik het nooit la-
ten landen. Het is dan lastiger om
er een eindstreep achter te zetten.”

Het bezoek aan de locatie had
een grote impact. ,De geur kwam je
tegemoet.” John: ,Echt een brand-
geur, een open haard die uit is.”
Nenny: ,Nu is het een voldongen
feit en zit het in mijn hoofd en in
mijn geheugen. Op zich goed voor

de verwerking, maar het is geen
fraai beeld. Het was gewoon een
spookbeeld wat je daar aantreft.
Een foto zegt heel veel, maar nooit
de sfeer die er echt is.”

Hoewel ze het verschrikkelijk
vinden dat hun restaurant er niet
meer is, wisten ze zelf al langer dat
het voorbij was. De huur in Sint Ni-
colaasga werd ze te hoog, dus gin-
gen ze op zoek naar een andere lo-
catie. In november begint het echt-
paar in Lemmer op de plek waar nu
Eetcafé Lange Piet zit.

Daar zal Nenny zich in de keuken
straks weer buigen over Indonesi-
sche gerechten. ,Van oorsprong
ben ik Maleisisch, niet Indone-
sisch”, zegt Nenny, die zelfhet liefst
Hollandse kost eet. ,Maar Maleise
gerechten zijn hier niet gangbaar.

‘Een foto zegt
veel, maar
vervangt nooit
de sfeer die er
echt was’

Dat is echt een brug te ver. Hele-
maal voor de Friezen.” Een bakje
roerbakspruitjes met gedroogde
garnalen? Bijna niemand eet het
op.
Voor John, die in de bediening
staat, betekent de verhuizing dat
hij zijn roestige Duits weer een
beetje moet opkalefateren. Ik hoef
alleen maar te weten: Zahlen Sie
bitte’.”, lacht hij. Het zal volgens
hem vast goedkomen. ,ledereen
lacht me uit hoe ik Engels spreek,
maar ik red me er prima mee. Mijn
dochter lacht mij uit, mijn zoon
lacht me uit. Maar ik krijg het mees-
te voor elkaar in het buitenland.”

In restaurant Hier is ‘t, nu met
een Nederlandse naam, hoopt het
echtpaar in Lemmer straks weer
mensen net zo blij te kunnen ma-
ken als in Sint Nicolaasga. ,,Mensen
die uit eten gaan een belevenis ge-
ven. Niet zoals de meeste restau-
rants doen: hup, eten, wegwezen”,
zegt Nenny. ,Sommige gasten zijn
letterlijk een jaar aan het sparen en
dan komen ze met hun kinderen.
Die mensen moet je een feestje ge-
ven”, zegt John., 99,9 procent loopt
bij ons tevreden de deur uit. Dat
maakt mij gelukkig.”



